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Capatosta: In-Pizzeria
mit viel Groove

an muss schon tiber

eine ordentliche Por-

tion Mut, Selbstbe-
wusstsein und Sturheit verfligen, wenn
man im tiefsten 15. Wiener Bezirk nicht
ein Wirtshaus, sondern eine schicke
Pizzeria mit Soul-Live-Acts als neues
In-Lokal etablieren will. Vielleicht hat
Besitzer Matteo Luisi dem Lokal des-
wegen den Namen CapaTosta zu
deutsch ,,Sturschidel“ gegeben. Wer
sich noch an den Altwienerhof erin-
nern kann, weifd, dass im 15.Bezirk auch
Exoten Uberlebenschancen haben.
Highlight Pizza. Jedes Wochenende
gibt es groovige Live-Soul-Auftritte im
Capatosta. Dazu serviert man aller-
dings kein Trend-Food, sondern klassi-
sche italienische Pizza. Original nea-
politanische - darauflegt man hier
wert. Die Auswahl ist klein- fiinf ver-
schiedene Pizzen (ab 6,50 Euro) gibt es.
Der Teig iberzeugt, ist faltbar, hat die
typische, blasenwerfende Kruste. Auch
das Bistecca alla Fiorentina (4,50 Euro
pro 100 g) schmeckt. Nur bitte in Zu-
kunft die Teller wirmen, damit das
Fleisch nicht zu schnell kalt wird.
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