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tipps

Pizza &
Soul

VIEL CHIC UND GUTES ESSEN: Das
CapaTosta in Rudolfs-
heim-Fiinfhaus.

>> Original neapolitanische
Pizza, dazu live funkige Soul-
Musik, garniert mit ganz viel
urbanem Chic. Matteo Luisi hat aus
einem unscheinbarem Ecklokal
im15. Bezirk in kiirzester Zeit ein
kulinarisches und musikalisches
Highlight gemacht. Besonders
empfehlenswert sind die Pizzen,
die nach traditionellem neapoli-
tanischen Rezept bei einer Hitze
von 425 Grad in einem Spezialofen
maximal 90 Sekunden gebacken
wird. Neben Pizza gibt es typisch
italienische Gerichte wie frische
Antipasti, mehrere Salate und
Fleischspeisen wie das , Filetto di
manzo alla Brace" oder das ,Bis-
teccaalla Fiorentina”. Dazu gibt es
tdglich zwei Meniis.

Den besonderen Touch erhdlt
das CapaTosta durch die musi-
kalischen Arrangements. Von
Donnerstag bis Samstaq gibt es
Soul-Live-Acts, an den restlichen
Tagen sorgen bekannte DJs der
Wiener Soul Szene fiir das pas-
sende Umfeld.

OFFNUNGSZEITEN: Tglich 12 bis
15 Uhrund 19 bis 1 Uhr
Sechshauser Strasse 83
1150Vienna
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